Menu Déjeuner
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ENTREE + PLAT
ou PLAT+ DESSERT
31€

ENTREE + PLAT + DESSERT
39€

Chague semaine, nos menus déjeuner évoluent
au rythme des saisons, en mettant a I'nonneur des
produits frais et de saison pour une
expérience gustative renouvelée.
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Artichaut Macau, vinaigrette
Mulet réti, sauce bourride
Coupe agrumes ef herbes fraiches

*

Salade de pommes de ferre aux aromates
Cabilloud nacré, beurre blanc
Tarte fine aux pommes

*

Terrine de fois gras
Saute de volaille a I'estragon
Mousse au chocolat

*

Euf mollet, marmelade de courge
Paleron de boeuf confit
Baba au rhum, créme mi-montée

Lunch Menu
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STARTER + MAIN
or MAIN + DESSERT
31€

STARTER + MAIN + DESSERT
39€

Each week, our lunch menus are crafted
around seasonal products, offering a fresh
and delightful dining experience that
changes with the seasons.
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Macau arfichoke with vinaigrette
Roasted mullet with bourride sauce
Citrus salad with fresh herlbs

*

Potato salad with fresh herlbs
Cod with beurre blanc
Apple tart

*

Foie gras terrine
Sauteed chicken with farragon
Chocolate mousse

*

Soff-boiled egg with squash marmalade
Braised beef shoulder
Rum baba with whipped cream



