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PRIX NET EN EURO, TAXES ET SERVICE INCLUS 



Expresso

Espresso  

Décaféiné 

Decaffeinated coffee

Américain 

Americano 

Noisette 

Espresso macchiato

Café au lait 

Coffee with milk 

Cappuccino 

Cappuccino 

Double café 

Double espresso

Latte macchiato 

Latte macchiato 

Chocolat chaud 

Hot chocolate 

Thé, infusion 

Tea, herbal infusion 

Café glacé 

Iced coffee 

Chocolat viennois 

Viennese hot chocolate

 

3

3

4

4

5

5,50

6

6

6

6

7

8

BOISSONS CHAUDES 
HOT DRINKS 



 

Planche de fromages 

Cheese platter 

 Pissaladière à partager 

Pissaladiere 

Lou saussoun (fenouil, menthe, amandes anchois) & focaccia 

Lou saussoun (fennel, mint, anchovy almonds) & focaccia 

 

Panisses, pistou aux herbes  

Panisses, herbs pistou 

 

Houmous, chips de socca 

Hummus with socca chips 

 

Planche mixte (fromages & charcuteries) 

Mixed board (cheese & charcuterie) 

Planche de charcuteries 

Charcuterie platter 

12 

 

12 

14 

18 

19 

 

18 

18 

 

T O  S H A R E 

À  P A R T A G E R 



B I È R E S  E T  S O F T S

SODAS 

JUS DE FRUITS BIÈRES 

 

33 CL 

25 CL 

75 CL

25 CL 

33 CL 

33 CL

33 CL 

33 CL 

33 CL  

 50 CL 

FRUIT JUICES BEERS

Coca-Cola

Coca-Cola Zero

Sprite 

Lipton Ice Tea

Perrier 

Orangina

San Bitter 

Pêche, Abricot, Raisin

Peach, Apricot, Grapefruit

Orange, Ananas, Pomme,
Tomate
 Orange, Pineapple, Apple, Tomato

 7 

7

7

7

7

7

7

7

Plate 

Still 

Gazeuse 

Sparkling

 

Blonde Heineken

Bière de saison 

Bière Sans Alcool 

Budweiser 

Corona 

Blonde HOP Wave

IPA 

8

8 

6.50 

6.50 

11

11

  

10

10

10

10

10 

EAUX MICROFILTRÉES 
WATER MICROFILTERED 

B E E R S  &  S O F T S 

HH

6/9

6/9

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 

10 CL 

25 CL 

 7 

20 CL 



CRÉATIONS 

 

Negroni

✶ Campari, Gin, Martini rouge

Campari, Gin, Red Martini

Apérol Spritz 17      10

✶Aperol, Prosecco, eau gazeuse

Aperol, Prosecco, sparkling water

 

Porn Star Martini

✶Vodka, Champagne, extrait de vanille, 
fruit de la passion

Vodka, Champagne, vanilla extract, passion fruit

Expresso Martini
✶ Vodka, Kahlúa, expresso

Vodka, Kahlúa, expresso

 
Les Mules

✶ (Rhum ou Gin ou Vodka) citron, 
Ginger beer

(Rhum or Gin or Vodka) lemon, Ginger beer

✶ Rhum, citron, menthe, eau gazeuse

Rum, lemon, mint, sparkling water

 

Hugo Spritz

✶ Saint Germain, Prosecco, eau gazeuse

Saint Germain, Prosecco, sparkling water

Les Sours

✶(Vodka ou Wisky ou Gin) Amaretto, citron,
sucre 
(Vodka or Wisky or Gin) Amaretto, lemon, sugar 

 

 

 

 

Mojito

C O C K T A I L S  CLASSIQUES

HH HH

17      10

17      10

17      10

17      10

17      10

17      10

17      10

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 



WHISKIES 

COGNAC 

DIGESTIFS 

Remy Martin V.S.O.P 

X.O Hennessy 

Hennessy Paradis 

Remy Martin Louis X III 

Jameson
Jack Daniel’s 
Black Label Johnnie Walker 
Chivas 12 ans 
Glenfiddich 12 ans 
Maker’s Mark
Woodford Reserve 
Monkey Shoulder
Lagavulin 16 ans 
Macallan 12 ans 
Macallan Fine Oak 
Nikka from Barrel 
Blue Label Johnnie Walker
Glenfiddich grand cru 23 ans
Macallan 18 ans 
Yamazaki
Ibiki Suntory 17 ans 
Macallan 25 ans 

12
16
16 
16
18 
18
18
18
22
26
34
35
45
49 
65 
100
190 
295   

20
38
165 
380 

Amaro Montenegro  
Fernet Branca 
Amargnac Duc de Camillac
Calvados Château Du Breuil
Monaco Limoncello 
Carruba – La distillerie de 
Cointreau 
Grappa
Frangelico 
Grand Marnier 
Amaretto 
Get 27 
Baileys 
Eau de vie de poire
Eau de vie de framboise
Armagnac Laberdolive 1986

8
8
12
12
12
14 
14
14
16 
16 
16 
16 
16 
16 
16
30

A L C O O L S 

4CL 

4CL 

4CL 

9
9
9 

HH

10

HH

Accompagnements soft : 3€
Drink Thinner : 3€

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 



CRÉATIONS 

 

L’Orangerie Spritz 

✶ Prosecco, liqueur de l’orangerie de 
Monaco, pamplemousse, extrait de 
vanille 
Prosecco, Monaco Orangery liqueur,
grapefruit, vanilla extract 

Le Marius 18 

✶ Gin parfumé au thym, liqueur de pin,
citron vert, jus d’abricot, émulsion thé
hibiscus citronnée

Gin scented with thyme, pine liqueur, lime,
apricot juice, lemon hibiscus tea emulsion

18 

 

Provencaou Negroni 18 

✶ Gin Bombay, Campari, Martini Rouge,
liqueur de café 

Bombay Gin, Campari, Red martini, coffee
liqueur 

 Florette 18 

✶ Champagne, liqueur de Chambord,
coulis de framboise, jus de pêche,
extrait de lavande  

Champagne, Chambord black raspberry
liqueur, raspberry coulis, peach juice,
lavender extract 

 Pink Touch

✶ Gin Lind & Lime, Italicus
Bergamote, Pamplemousse, Tonic
Fever Tree, étoile d’anis
 

 Gin Lind & Lime, Italicus Bergamot,
Grapefruit, Fever Tree Tonic, Anise Star

✶ Vodka, gingembre frais, citron
vert, pomme verte, cannelle 

Vodka, fresh ginger, lime, green
apple, cinnamon 

19 

 

Mauresquita 19 

✶ Tequila, Pastis 51, citron vert, feuille
de sauge, Ginger Ale 

Tequila, Pastis 51, lime, sage leaf,
Ginger Ale

Gold Fashioned 19 

✶ Zacapa 23, miel, cannelle poudre,
écorce d’orange, bitter Angostura 

Zacapa 23, honey, powder cinnamon,
orange peel, Angostura bitters 

19 

 Qu’esaquao 19 

✶ Vodka, liqueur de melon, 
sucre de canne, basilic frais, citron vert

Vodka, melon liqueur, cane sugar,
fresh basil, lime  

 

 

 

 

 Frozen Moscow Mule 

C O C K T A I L S  S I G N A T U R E S



GIN 

VODKA RHUM

TEQUILA / MEZCAL 
4CL

4CL 

4CL 4CL 

4CL 

Absolut 

Grey Goose 

Belvedère 

Beluga – Gold Line 

Martini 

Campari 

Pastis 51 

Vermouth Rouge & Blanc 

Ricard

8

8

8

8 

8

9  

16 

16 

36 

Havana 3 ans 
Havana 7 ans 
Leblon Cachaça 
Don papa
Diplomatico 
Zacapa 
Rum Montgay XO 

13
15
18
18
19
24
25 

9
16 

40 
40
45

A L C O O L S 

Bombay Original 

Tanqueray 

Hendricks 

Roku 

Agrumes –La Distillerie de Monaco

Monkey 47 Unfiltred 

Gin Mare  

Prince Explorer 

Kino Bi Kyoto – Dry Gin 

APÉRITIF 

José Cuervo Gold

Patron Silver 

Claze Azul Reposado 

Don Julio 1942

Patron café XO 

HH

915

16

16

16

16

18

18

19

28 

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 



✶ Apérol & Champagne (sans alcool), coulis de passion,
soda 

Aperol & Champagne (alcohol-free), passion fruit coulis, soda 

✶ Amaretti (sans alcool), jus de citron vert, coulis de cerise,
magic velvet 

Amaretti (alcohol-free), lime juice, cherry coulis, magic velvet 

✶ Rhum (sans alcool), jus de citron vert, coulis de fraise 

Rum (alcohol-free), lime juice, strawberry coulis 

Le Marius sans modération 

✶ Jus d’abricot, citron vert, miel, émulsion hibiscus citron 

Apricot juice, lime, honey, emulsion lemon hibiscus  

16 

16 

15 

✶ Sirop de romarin maison, citron vert, coulis de mangue,
soda  

Homemade rosemary syrup, lime, mango coulis, soda 

15 

16 

Marius without moderation 

M O C K T A I L S 

9

9

9

9

HH

9

Rosemary lime limonade 

Amaretto Sour Cerise 

Apérol Spritz Passion 

Daiquiri fraise 

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 



C H A M P A G N E 
E T  

V I N S  A U  V E R R E
 

CHAMPAGNE & PROSECCO 

VINS BLANCS 

 
VINS ROSÉS 

VINS ROUGES 

12CL 

12CL 

12CL 

12CL 

Champagne : 
. Bergère brut 
. Piscine de Bergère brut

Prosecco : 
. Riccadonna 

CHAMPAGNE & PROSECCO 

Provence : 
. Tendance Sud - Vin de pays du Var 
. Château Paquette 
Bourgogne : 
. Chablis Gautheron
Loire:
. Pouilly fumé Léon Pabiot 

WHITES WINES 

 

19 
23     

16

8
12 

15 

16 

RED WINES

ROSES WINES 

Provence : 
. Gavoty "La cigale" - Vin de pays
du Var 
. Bastide des Oliviers 
Côtes du Rhône:
. Part des vivants  

Provence :
. Château Paquette 
. Domaine OTT - Château de Selle 

8

14 

12

12
16

HH

HH

6
8 

HH

6

8

HH

CHAMPAGNE & WINES BY THE GLASS 

 8

HH* Happy Hours : du lundi au vendredi de 17h30 à 19h30 / Monday to Friday from 5.30 P.M to 7.30 P.M
sauf événements spéciaux / excluding special events 

11
13


